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Entrées

Kimbap de maquereau 3.5 7%} | 18
sauce piment, pousse de wasabi, gingembre,
ciboulette, radis marinés, wasabi

Ceviche de bar 5o AH]A] | 19
ponzy, citron, huile de sésame, radis marinés, sarrasin,
citron confit, mélisse citron

Oignons rotis ¥3}-+-0] | 12
créme parmesan-gorgonzola,
réduction balsamique au miel, pistaches torréfiées

Yukhué tartare de boeuf coréen 23] | 19
pain brioché, aioli, parmesan

Pio go, Shiitakés frits 1A F 71 | 16
sauce teriyaki, piments verts

<E3
Plats

Riz OMA W¥ x4 | 25

paleron de beeuf, ceuf mollet, algues, radis maring, sésame

Mulhué =3] | 31
poissons crus de saison, légumes, bouillon glacé pimenté

Magret de canard 2.2 | 36
Yuzu-kosho, pousse de wasabi, pickles de radis,
millefeuille de pommes de terre

K-Chicken &% 71 | 24
riz, beurre de gochujang, salade romaine, mayonnaise wasabi

Souyuk-Cochon du Sud-Ouest =% 55 | 24

facon OMA
sucrine braisée, pousses de petits pois

Capellini aux praires =7l, 713} 2~} | 29
sauce pesto aux 2 algues, algue dashi, algue Nori, coriandre
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Desserts

Comté affiné 18 mois | 13
confiture de yuzu
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Cheesecake Yuzu #F 2 =72 | 13
crumble citronné

Mont-Blanc Angelina 5% | 14

Gateau au chocolat OMA %ZgA < | 11
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Origine viande affichée dans la salle du restaurant




