
   PETIT DÉJEUNER   



Boisson chaude de votre choix 
café, thé, infusion ou chocolat chaud

-
Viennoiseries et pains 

beurre, confitures et pâtes à tartiner, miel 

15€

PETIT DÉJEUNER PARISIEN

25€

Boisson chaude de votre choix 
café, thé, infusion ou chocolat chaud 

-
Jus de fruits frais 20 cl 

orange, pamplemousse, détox
-

Viennoiseries et pains 
beurre, confitures et pâtes à tartiner, miel

-
Yaourt 

nature ou aux fruits

PETIT DÉJEUNER CONTINENTAL



Boisson chaude de votre choix 
café, thé, infusion ou chocolat chaud

Jus de fruits frais 20 cl 
orange, pamplemousse, détox

Viennoiseries et pains 
beurre, confitures et pâtes à tartiner, miel 

Œufs* préparés selon votre préférence 
Omelette nature ou garnie**

Omelette blanche nature ou garnie**

Œufs à la coque 3 à 5 minutes
Œufs brouillés nature ou garnis**

Œufs sur le plat

Assiette de charcuteries

Assiette de fromages

Yaourt 
nature ou aux fruits

Assiette de fruits frais

38€

*Nos œufs sont issus de l'agriculture biologique
**Garnitures au choix : fromage, jambon, légumes de saison, herbes fraîches

PETIT DÉJEUNER NORMAN 



Viennoiseries et pains  12 00

beurre, confitures et pâtes à tartiner, miel

Croissant jambon, fromage  12 00

Œufs Bénédicte  19 00

brioche toastée
Au choix : poitrine fumée ou saumon fumé d’Écosse

Œufs* préparés selon votre préférence  12 00

Omelette nature ou garnie**

Omelette blanche nature ou garnie**

Œufs à la coque 3 à 5 minutes
Œufs brouillés nature ou garnis**

Œufs sur le plat

Saumon fumé d'Écosse  22 00

brioche toastée

Toast à l’avocat  16 00

Poitrine fumée grillée  8 00

Jambon blanc Dubernet  8 00

Rôti de dinde  8 00

Assiette de fromages affinés  15 00

Yaourt  5 00

nature ou aux fruits

Granola  13 00

nature, chocolat ou fruits, accompagné du laitage de votre choix

Assiette de fruits frais  16 00

Crêpes  12 00

sucre, confitures et pâtes à tartiner, miel

French toast  14 00

fruits rouges, sirop d’érable

À LA CARTE

*Nos œufs sont issus de l'agriculture biologique
**Garnitures au choix : fromage, jambon, légumes de saison, herbes fraîches



Expresso Massaya biologique  5 50

Décaféiné  5 50

Ristretto Expresso Massaya biologique serré  5 50

Noisette Expresso Massaya biologique  5 90 

noisette de mousse de lait 

Double Expresso Massaya biologique  8 00

Cappuccino Expresso Massaya biologique  8 00 

lait, mousse de lait

Chocolat chaud  8 00

Chocolat Viennois  9 00 

chocolat chaud , crème fouettée

Café Viennois  9 00 

expresso Massaya biologique,  crème fouettée

Mochaccino  9 00 

expresso Massaya biologique, chocolat chaud, mousse de lait 

Latte Macchiato  9 00 

double ristretto Massaya biologique, lait, mousse de lait 

Latte Macchiato aromatisé  9 00 

double ristretto Massaya biologique, lait, mousse de lait, 
sirop de vanille ou noisette ou caramel ou cannelle ou noix de coco

Golden Latte  9 00

Black Latte  9 00

CAFÉS ET CHOCOLATS 



Thé noir Anna Pavlova 
thé noir d’Assam aux framboises et meringue

Thé noir Palais d’Hiver 
bergamote et agrumes agrémentent ce thé noir Earl Grey

Thé noir English breakfast
Thé du Cloître 

thé vert Sencha jasmin & rose

Thé Bethléem 
thé vert à la menthe Nanah

Thé sencha de Kyushu 
thé vert Bio du Japon aux notes végétales et iodées

Infusion camomille, pomme, cannelle
Infusion Conversation au Jardin 

infusion florale gouvernée par la lavande, le sureau et la rose

Infusion rooibos rouge à la vanille

9€

Chaï Latte 
thé Chaï aux épices, sirop d’épices, lait, mousse de lait

Matcha Latte 
thé Matcha, sirop de sucre, lait, mousse de lait

Orange – Pamplemousse – Détox

20CL
JUS DE FRUITS FRAIS

THÉS ET INFUSIONS
CONSERVATOIRE DES HÉMISPHÈRES 

8€

9€



Prix nets en euros service compris. 
L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque - 01.25

9, rue Balzac, 75008 Paris  +33 (0)1 42 99 80 80
contact@hotelnorman.com  www.hotelnorman.com


